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Wir bieten eine große Auswahl an Kunststoffhüllen 

an, die zum Brühen, Formen und Präsentieren von 

Fleischprodukten bestimmt sind. Unsere Hüllen 

sind eine ideale Lösung für Wurstprodukte. Sie 

sind in einer Reihe von Formaten erhältlich: 

Multilayer, Monolayer und vorgeformt, die alle 

mit unserer High Definition 8-Farben-Flexodruck-

maschine bedruckt werden können. 

 
Unsere Kunststoffhüllen bieten bedeutsame Kosteneinsparungen gegenüber traditionellen Hüllen dar. 

Wir unterstützen Sie bei der Auswahl der für Ihre Anforderungen am besten geeigneten Maschinen. 
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Enger und fester Verschluss 

für einen höheren Ertrag 

Kontaktieren Sie uns 
 

Alert Packaging LTD 

+353 (0) 1 286 0300 

sales@alertpackaging.ie 

www.alertpackaging.com  

Vorteile 

 Deutlich günstiger als geraffte Hüllen, 

wenn Sie die Meterware vergleichen 

 Kein Einweichen vor der Produktion 

erforderlich 

 Lagerraum- und Kostenersparnis im 

Vergleich zu gerafften Hüllen, Raupen 

(1 Palette stellt mehr als 40.000m dar) 

 Steigert Effizienz und Produktivität in 

der Produktion 

 

www.alertpackaging.com 

Unsere spezialisierten Hüllen eignen sich 

zum Brühen und haben Schrumpf-

eigenschaften, die nach dem Brühen dem 

Produkt ein hautähnliches Aussehen 

verleihen. Unsere Kunststoffhüllen können 

wir bedruckt oder unbedruckt liefern und je 

nach Anwendung mit „Cling“ versehen.  

Meat Cling verhindert 

Gewichtsverlust 

Kein 

Gewichtsverlust 

auch über einen 

längeren Zeitraum 

hinweg 

Niedrige 

Sauerstoffdurchlässigkeit 

und maximale Haltbarkeit 

Gedruckte Bilder in 

hoher Auflösung 
Hülle erhältlich in Matt, 

Satin, Metallic & Gloss 

Eigenschaften 

 Kaliberstabil 

 Material hat Meat Cling welches die 

Abscheidung von Fett verhindert – kein 

Gewichtsverlust 

 Niedrige Sauerstoffdurchlässigkeit 

und maximale Haltbarkeit 

 Niedrige Wasserdampfdurchlässigkeit   

‘Kein Gewichtsverlust über die Zeit’ 

 Ausgezeichnete Versiegelung 

 Geeignet für Fleischprodukte, 

Kochschinken, Geflügel oder Käse 


